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	monološka metoda, dijaloška metoda
	frontalni rad, individualni rad, rad u paru, rad u skupinama/grupni rad, timski rad

	VIZUALNA:
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	usmena provjera, pisana provjera (rješavanje teoretskih i praktičnih zadataka, prepoznavanje stručnih pojmova) praktičan rad (domaći uradak, seminarski rad, radna mapa s individualnim zadacima za vježbu) 

	
	elementi
	stručno teorijski predmeti: usvojenost programskih sadržaja, primjena usvojenih sadržaja i sudjelovanje u nastavnom procesu

	
	
	praktična nastava: poslovna vještina, strukovne vježbe, odnos prema radu


	
	kriteriji
	prema Bloomovoj taksonomiji: znanje, razumijevanje, primjena, analiza, vrednovanje, sinteza 

	LITERATURA 
	ZA NASTAVNIKE
	udžbenici, priručnici, pomoćna nastavna sredstva, dokumenti i linkovi (navedeni u operativnom PP)

	
	ZA UČENIKE
	Bukša, A.: Aranžiranje i estetsko oblikovanje, Školska knjiga, Zagreb, 2014.
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	ETAPA SATA
	SADRŽAJ RADA (ARTIKULACIJA)
	AKTIVNOSTI ZA UČENIKE
	TRAJANJE

MIKROARTIKULACIJA

	UVODNI DIO 
	UVOD

Nastavnik pozdravlja učenike, upisuje nastavnu jedinicu u e-Dnevnik i odsutne učenike.
	npr: izlaganje, razgovor, postavljanje pitanja, iznošenje asocijacija, odgovaranje na pitanja, pisanje zaključivanje
	10 min.

	
	MOTIVACIJA
Ledolomac – jagode i naranče
Nastavnik najavljuje nastavnu jedinicu: Aranžiranje i oblikovanje prehrambene robe i piše naslov na ploču

	
	

	
	IZNOŠENJE PLANA

Nastavnik najavljuje cilj nastavne jedinice: Prezentirati aranžiranje i zamatanje prehrambene robe
Obrada novih sadržaja – Metoda slagalice
Vježba – Prezentirati primjere zamatanja prehrambene robe
Ponavljanje novih sadržaja – Konceptualna tablica

	
	

	SREDIŠNJI DIO
	SPOZNAJA NOVIH SADRŽAJA

Metoda slagalice - pojašnjavanje tehnike rada učenici se unutar matične grupe razbroje od 1 - 4

- formiraju se nove, radne/ekspertne grupe, tako  da jednu  grupu čine sve jedinice, drugu dvojke, treću trojke, četvrtu četvorke 

- svaka ekspertna grupa  dobiva svoj dio teksta iz udžbenika koji mora obraditi i  pripremiti za poučavanje matične grupe (zadatak 1.):
1. ekspertna grupa – Aranžiranje voća i povrća, str. 31. 

2. ekspertna grupa – Aranžiranje bombona, čokolade i konditorskih proizvoda, te proizvoda od brašna, str. 34.
3. ekspertna grupa – Aranžiranje i estetsko oblikovanje ribljih i mesnih prerađevina, str. 36.
4. ekspertna grupa – Aranžiranje i estetsko oblikovanje alkoholnih pića, str. 38.

- nakon obrade - povratak u matične – početne grupe i poučavanje (svatko svoj dio ostale članove grupe). (30')
VJEŽBA – zadatak 2.  
- učenici se vraćaju u ekspertne grupe i svaka grupa čita iz udžbenika svoj dio teksta i priprema za prezentiranje: 
1. ekspertna grupa – Zamatanje voća i povrća, str. 32. 

2. ekspertna grupa – Zamatanje bombona, čokolade i konditorskih proizvoda, te proizvoda od brašna, str. 34.
3. ekspertna grupa – Zamatanje ribljih i mesnih prerađevina, str. 36. i 37.
4. ekspertna grupa – Zamatanje alkoholnih pića, str. 39.

- svaka grupa pronalazi na Internetu 5 primjera zamatanja svoje grupe proizvoda

- svaka grupa prezentira svoje primjere

- analiza (30')
	npr: izlaganje, razgovor, postavljanje pitanja, iznošenje asocijacija, odgovaranje na pitanja, pisanje, zaključivanje
	75 min.

	
	PONAVLJANJE NOVIH SADRŽAJA

Konceptualna tablica - učenici popunjavaju u grupama i predstavnik izlaže (15')
	
	

	ZAVRŠNI DIO
	VRJEDNOVANJE – udžbenik str. 33., pitanja 1. – 3.
	npr: izlaganje, razgovor, postavljanje pitanja, iznošenje asocijacija, odgovaranje na pitanja, pisanje zaključivanje  
	5 min.

	
	ZADAVANJE DOMAĆE ZADAĆE – ponijeti za sljedeći sat pribor za pakiranje.
	
	

	
	ZAVRŠNI DIO Pospremanje stvari i radnog mjesta
Nastavnik najavljuje novu nastavnu jedinicu za idući sat: Pakiranje proizvoda
	
	

	PLAN PLOČE, POPIS SLAJDOVA, PROZIRNICA, RADNIH LISTOVA

	ARANŽIRANJE I OBLIKOVANJE PREHRAMBENE ROBE
· voće i povrće – poklon košare, vrećice, kutije
· bomboni, čokolade, konditorski proizvodi i proizvodi od brašna – ukrasne vrećice, omoti, kutije, košare, ukrasi, vrpce   
· riblje i mesne prerađevine  - košare, kutije od drveta
· alkoholna pića - košare, kutije, ukrasne vrećice, prozirni celofan, prigodni ukrasi


	

	

	

	

	


ZADATAK  1: 

Cilj zadatka: Opisati aranžiranje voća i povrća
Članovi grupe 1 trebaju:

1. pročitati iz udžbenika na str. 31. tekst pod nazivom Aranžiranje voća i povrća,

2. napisati u svoju bilježnicu kako se aranžira voće i povrće,

3. prirediti rješenje na papiru formata A3.

- predstavnik grupe predstavlja rješenje na papiru formata A3
- predstavnik grupe je osoba koja je najmlađa
- grupa ima na raspolaganju 2' za predstavljanje rješenja grupe
Vrijeme na raspolaganju: 15'
ZADATAK  1: 

Cilj zadatka: Opisati aranžiranje bombona, čokolade i konditorskih proizvoda, te proizvoda od brašna
Članovi grupe 2 trebaju:

1. pročitati iz udžbenika na str. 34. tekst pod nazivom Aranžiranje bombona, čokolade i konditorskih proizvoda, te proizvoda od brašna,

2. napisati u svoju bilježnicu kako se aranžiraju bomboni, čokolade, konditorski proizvodi i proizvodi od brašna,

3. prirediti rješenje na papiru formata A3.

- predstavnik grupe predstavlja rješenje na papiru formata A3
- predstavnik grupe je osoba koja je najmlađa
- grupa ima na raspolaganju 2' za predstavljanje rješenja grupe
Vrijeme na raspolaganju: 15'
ZADATAK  1: 

Cilj zadatka: Opisati aranžiranje i estetsko oblikovanje ribljih i mesnih prerađevina
Članovi grupe 3 trebaju:

1. pročitati iz udžbenika na str. 36. tekst pod nazivom Aranžiranje i estetsko oblikovanje ribljih i mesnih prerađevina,

2. napisati u svoju bilježnicu kako se aranžiraju riblje i mesne prerađevine,

3. prirediti rješenje na papiru formata A3.

- predstavnik grupe predstavlja rješenje na papiru formata A3
- predstavnik grupe je osoba koja je najmlađa
- grupa ima na raspolaganju 2' za predstavljanje rješenja grupe
Vrijeme na raspolaganju: 15'
ZADATAK  1: 

Cilj zadatka: Opisati aranžiranje i estetsko oblikovanje alkoholnih pića
Članovi grupe 4 trebaju:

1. pročitati iz udžbenika na str. 38. tekst pod nazivom Aranžiranje i estetsko oblikovanje alkoholnih pića,

2. napisati u svoju bilježnicu kako se aranžiraju alkoholna pića,

3. prirediti rješenje na papiru formata A3.

- predstavnik grupe predstavlja rješenje na papiru formata A3
- predstavnik grupe je osoba koja je najmlađa
- grupa ima na raspolaganju 2' za predstavljanje rješenja grupe
Vrijeme na raspolaganju: 15'
ZADATAK  2: 

Cilj zadatka: Prezentirati primjere zamatanja voća i povrća
Članovi grupe 1 trebaju:

1. pročitati iz udžbenika na str. 32. tekst pod nazivom Zamatanje voća i povrća,

2. napisati u svoju bilježnicu kako se zamata voće i povrće,

3. pronaći na Internetu 5 primjera zamatanja voća i povrća,

4. pripremiti za prezentaciju.

- predstavnik grupe prezentira (učenik čiji je datum rođenja najbliži današnjem)
- grupa ima na raspolaganju 2' za prezentaciju
Vrijeme na raspolaganju: 15'
ZADATAK  2: 

Cilj zadatka: Prezentirati primjere zamatanja  bombona, čokolade i konditorskih proizvoda, te proizvoda od brašna
Članovi grupe 2 trebaju:

1. pročitati iz udžbenika na str. 34. tekst pod nazivom Zamatanje bombona, čokolade i konditorskih proizvoda, te proizvoda od brašna,

2. napisati u svoju bilježnicu kako se zamataju  bomboni, čokolada i konditorski proizvodi, te proizvodi od brašna,

3. pronaći na Internetu 5 primjera zamatanja bombona, čokolade i konditorskih proizvoda, te proizvoda od brašna,

4. pripremiti za prezentaciju.

- predstavnik grupe prezentira (učenik čiji je datum rođenja najbliži današnjem)
- grupa ima na raspolaganju 2' za prezentaciju

Vrijeme na raspolaganju: 15'
ZADATAK  2: 

Cilj zadatka: Prezentirati primjere zamatanja ribljih i mesnih prerađevina
Članovi grupe 3 trebaju:

1. pročitati iz udžbenika na str. 36. i 37.  tekst pod nazivom Zamatanje ribljih i mesnih prerađevina,

2. napisati u svoju bilježnicu kako se zamataju riblje i mesne prerađevine,

3. pronaći na Internetu 5 primjera zamatanja ribljih i mesnih prerađevina,

4. pripremiti za prezentaciju.

- predstavnik grupe prezentira (učenik čiji je datum rođenja najbliži današnjem)
- grupa ima na raspolaganju 2' za prezentaciju

Vrijeme na raspolaganju: 15'
ZADATAK  2: 

Cilj zadatka: Prezentirati primjere zamatanja alkoholnih pića
Članovi grupe 4 trebaju:

1. pročitati iz udžbenika na str. 39. tekst pod nazivom Zamatanje alkoholnih pića,

2. napisati u svoju bilježnicu kako se zamataju alkoholna pića,

3. pronaći na Internetu 5 primjera zamatanja alkoholnih pića,

4. pripremiti za prezentaciju.

- predstavnik grupe prezentira (učenik čiji je datum rođenja najbliži današnjem)
- grupa ima na raspolaganju 2' za prezentaciju

Vrijeme na raspolaganju: 15'
Rješenja tablice!
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ARANŽIRANJE I OBLIKOVANJE PREHRAMBENE ROBE

Zaštita zdravlja potrošača uvijek mora biti važnija od gospodarskog interesa i materijalnog probitka.

Dužnost radnika u trgovini – onemogući onečišćivanje namirnica diranjem i probiranjem ili vanjskim utjecajem vanjskih onečišćivača.

Pri aranžiranju prehrambene robe – roba mora biti zaštićena od nepovoljnih utjecaja okoline, tj. da se sačuva valjanost i kakvoća proizvoda.

ARANŽIRANJE VOĆA  I POVRĆA

- lako pokvarljive namirnice – strogi uvjete čuvanja i prodavanja (izravno izlaganje suncu ili povišene temperature).

- najbolja temperatura - 15º , vlaga 85-90%.
- u trgovinu dolaze u originalnom pakiranju.

- smješteno na policama, u rashladnim vitrinama, hladnjačama.

- rijetko aranžira i estetski oblikuje.

Aranžmani moraju privlačiti kupce bojama i mirisima, te istači kvalitetu:

· plodovi ne smiju biti mokri ili vlažni,

· voće i povrće mora biti čisto, bez naznaka truljenja,

· plodovi ne smiju biti stari ili prezreli,

· mjesto izlaganja mora biti suho, zračno ili hladno,

· aranžman mora biti prikladno osvijetljen, izvan dosega topline ili sunca,

· namirnice jakih mirisa treba izbjegavati,

· treba provjeravati izgled aranžmana zbog oštećenja ili onečišćenja,

· uvenule plodove treba zamijeniti svježima.

Aranžmane treba postaviti na odvojeno, istaknuto mjesto.

Dekoracije – košare, staklene, keramičke i plastične posude.

ZAMATANJE VOĆA I POVRĆA
- poklon košare – proziran celofan, svilene trake, vuna, tkanine, perle, prah,...              

- poklon vrećice – raznobojne ili jednobojne

- poklon kutije – kvalitetan papir za zamatanje, prozirna ljepljiva vrpca, 

                                različite ukrasne vrpce, mašne, ukrasni kamenčići,…

ARANŽIRANJE BOMBONA, ČOKOLADE I KONDITORSKIH PROZVODA  OD BRAŠNA

- bogatstvo ponude, atraktivna pakiranja i način izlaganja.

Diranje proizvoda prstima i neprimjereno izlaganje šteti kvaliteti, izgledu i valjanosti proizvoda.

- bomboni – prostorije bez vlage i visoke temperature; originalno pakiranje.

- čokolade i čokoladni proizvodi – sobna temperatura, dalje od izvora 

                                                                  topline, vlage, promjena temperature i 

                                                                  proizvoda intenzivnog mirisa; ljeti 

                                                                  čuvati u rashladnim vitrinama; prodaja 

                                                                  u rinfuzi.

- konditorski proizvodi od brašna – keksi, vafli, vafl-listovi, krekeri, 

                                                                     slana peciva i industrijski kolači; na 

                                                                     policama, zaštićeni.

Ovi proizvodi – najveći potrošači ambalaže i materijala za pakiranje; često običan bijeli papir bez ukrasa.

ZAMATANJE BOMBONA, ČOKOLADE I KONDITORSKIH PROIZVODA OD BRAŠNA

- mnogo načina, različiti materijali, ukrasi i pomagala: - ukrasne vrećice,

                                                                                         - ukrasni omoti,

                                                                                         - ukrasne kutije,

                                                                                         - košare,

                                                                                         - ukrasi,

                                                                                         - vrpce.

ARANŽIRANJE I ESTETSKO OBLIKOVANJE RIBLJIH I MESNIH PRERAĐEVINA

- iznimno pokvarljive namirnice; izloženo na niskom temperaturi.

Zbog svojih svojstva i zahtjeva za zdravstvenom ispravnošću, aranžiranje i estetsko oblikovanje odnosi se samo na mesne prerađevine: kobasice, različite paštete i mesne pripravke i riblje prerađevine: paštete, marinade, kavijar.

Skladišta i prostorije za čuvanje – čiste, sigurne od glodavaca i kukaca; ne blizu namirnica jakog mirisa; rashladne vitrine, zamrzivači.

- prodaju u specijaliziranim prodavaonicama.

Pakiranje – mala ambalaža od stakla ili limenke od bijelog ili aluminijskog 

                       lima,  plastične posude i sl.

ZAMATANJE RIBLJIH I MESNIH PRERAĐEVINA

- ambalaža kockastog, kvadratnog ili valjkastog oblika.

- rijetko samostalno pakiraju; često poklon-paketi u kombinaciji s dr. 

  namirnicama (košare, kutije od drva – ukrasni papir).

ARANŽIRANJE I ESTETSKO OBLIKOVANJE ALKOHOLNIH PIĆA

Prodaja vina i jakih alkoholnih pića specifična je:

· riječ je o skupim proizvodima u privlačnoj ambalaži,

· ti su proizvodi istaknuti na posebnim mjestima u trgovinama, te pridonose ukupnom pozitivnom dojmu o trgovini,

· obogaćuju raznolikost i kvalitetu ponude.

- prodaju se u originalnim bocama ili posudama koje jamče kakvoću proizvoda.

Na deklaracijama – podatci o međunarodnim i domaćim priznanjima.

Reklamiranje – zabranjeno, pa prepoznatljiva promidžbena poruka na mjestu prodaje.

Isticanje – posebno postolje; raznobojne tkanine i ukrasi; topli, prirodni tonovi (smeđi, narančasti, bež); priobalni dio – zeleni i plavi.

Dekoracije – umjetno grožđe, slama, cvijeće, svjetlucavi prah i sl.

Proizvode čije su etikete oštećene ili zaprljane – zamijeniti s onima čija je ambalaža čista i neoštećena.

ZAMATANJE ALKOHOLNIH PIĆA

- individualno ili u prikladnoj ambalaži.

Često se alkoholna pića kupuju za određenu prigodu – pitati kupca o namjeni proizvoda – aranžer mogao odabrati prigodne materijale, boju i ukrase.

Uz pića – prehrambeni proizvodi (mesni, riblji specijaliteti, prerađevine od voća i povrća, slatkiši, kolači, torte i sl.).

Pakiranje – košare, kutije, ukrasne vrećice, prozirni celofan, prigodni ukrasi.

